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CL 60 2 toevoergoten

GROENTESNIJDERS

Aantal maaltijden per 
zitting 300 tot 3000

Theoretische  
verwerkingscapaciteit*

Tot 1800 kg/uur

D

*afhankelijk van het gebruikte type toevoergoot, de gekozen snijbewerking en de organisatie van het werkstation.
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COMMERCIËLE BESCHRIJVING
Groentesnijder CL 60 met 2 toevoergoten voor snipperen, raspen en het 
snijden van gegolfde plakjes, julienne, macedoine en frieten van alle 
soorten groenten en fruit, evenals het raspen van kaas.

TECHNISCHE BESCHRIJVING
CL 60 met 2 toevoergoten – Driefasig 400V/50/3 of Eenfasig V.V. 
230V/50/1. Vermogen - 1500 watt. 2 snelheden 375 tpm en 750 tpm 
of variabele snelheid 100 tot 1000 tpm. Magnetisch veiligheidssysteem 
met motorrem. Deze metalen groentesnijder heeft een uitvoeropening 
aan de zijkant en is uitgerust met 2 roestvrijstalen toevoergoten: 1 au-
tomatische goot met toevoerplateau en 1 XL ronde goot met hefboom, 
oppervlakte 238 cm2; volume 4,2 liter en een ingebouwde buis van 
Ø 58 mm en/of Ø 39 mm; Volledig roestvrijstalen groentesnijder met 
een ingebouwde uitwerpgeleider en verstelbare poot, 2 wielen en een 
handgreep.. D-Clean Kit. Geschikt voor maximaal 3000 maaltijden per 
dienst. Zonder schijven geleverd. Groot gamma van 50 Mineral+-schij-
ven beschikbaar als optie: eenvoudige reiniging, vaatwasserbestendig.

Selecteer de opties in rubriek F  aan ommezijde

A

B

PRODUCTKENMERKEN
MOTORBLOK
• �Asynchrone industriële motor voor intensief gebruik.
• Vermogen 1500 Watt.
• �Roestvrijstalen motorblok. Roestvrijstalen aandrijfas. 
• Magnetische beveiliging en motorrem.
• �2 snelheden 375 en 750 tpm of variabele snelheid 100 tot 1000 tpm.

GROENTESNIJDERFUNCTIE
• �Groentesnijder met 2 roestvrijstalen toevoergoten voor het verwerken 

van zeer grote hoeveelheden:
	 - �Automatische goot met toevoerplateau die de in- en uitvoer van grote 

hoeveelheden groenten combineert met uitstekende snijresultaten. 
Perfect voor het snijden van tomaten, raspen van wortels en het tot 
blokjes of frieten verwerken van aardappelen.

	 - �XL ronde goot met hefboom die plaats biedt aan een hele kool of 
ca. 15 tomaten en een ingebouwde ronde buis voor het gelijkmatig 
snijden van lange en tere groenten. Exactitube aanduwer: reduceert 
de doorsnede van de toevoergoot voor het snijden van kleine ingredi-
ënten. De hendel is in 3 standen in hoogte verstelbaar voor optimale 
werkergonomie. Via de hefboom wordt de machine automatisch op-
nieuw gestart.

• �De CL 60 is voorzien van 2 wieltjes en een handgreep om hem heel 
gemakkelijk te kunnen verplaatsen.

• Verwijderbaar deksel. 
• �Omkeerbare uitwerpschijf voor het verwerken van tere groenten.
• Uitvoeropening aan de zijkant voor groter gebruiksgemak.
• �Ingebouwde uitwerpgeleider: geleidt de groenten wanneer deze 

de snijruimte verlaten. Ontworpen om de ingrediënten optimaal te 
verdelen in de GN‑container.

• �Grote collectie van 50 Mineral+ roestvrijstalen snijschijven als optie: 
eenvoudige reiniging, vaatwasserbestendig.

• Zonder schijven geleverd. 
• �De roestvrijstalen snijbladen op de snijschijven, de roosters op de julien-

neschijven en de raspen zijn demonteerbaar.
• �D-Clean Kit voor een gemakkelijke reiniging van snijroosters.
• �Borstel voor een gemakkelijke reiniging van de motoras.

PUREEPERSFUNCTIE
• �Optioneel: Pureepers onderdeel.
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TECHNISCHE KENMERKEN

Nuttig vermogen 1 500 Watt

Elektrische gegevens Driefasig - Stekker niet meegeleverd
of Eenfasig - Stekker meegeleverd

Snelheden 375 en 750 tpm driefasig of  
100 tot 1000 tpm eenfasig 

Afmetingen (BxDxH) 465 x 780 x 1415 mm

Mate van recycleerbaarheid 95%

Brutogewicht 93 kg

Voeding Stroomsterkte Artikelreferentie

400V/50/3 3,4 2325FA
230V/50/1 5,8 2329FA

C

ALS OPTIE

SCHIJVEN

dan
Mogelijkheid

voor 10 soorten 
macedoine en  

5 frieten

NORMEN 
2006/42/CE, 2014/30/UE, 2011/65/UE, 2012/19/UE, 1907/2006/CE, 
1935/2004/CE, 2023/2006/CE,10/2011/UE, EN ISO 12100,  
EN 60204-1, EN 60529-IP34, EN 1678



ACCESSOIRES EN OPTIONF RSESERVERINGG

Eenfasig - bij het model met variabele snelheid wordt aanbevolen een type A of type B aardlekschakelaar te gebruiken.
Driefasig - geen stekker meegeleverd

GROENTESNIJDERS
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AANBEVOLEN SNIJSCHIJVEN-SETS

Uitrusting  
6 schijven  
Restauratie Traiteurs 
Ref 1929W

Snijschijven 1 mm, 3 mm ; raspschijf 2 mm ; 
staafjes 4x4 mm ; macedoine uitrusting  : 
snijschijf 10 mm + rooster 10x10 mm + 1 
wandschijvenhouder.

Uitrusting  
8 schijven 
grootkeuken
Ref 1927W

Snijschijven 2 mm, 5 mm ; raspschijven 2 
mm, 3 mm ; macedoine uitrusting : snijschijf 
10 mm + rooster 10x10 mm  ; snijschijf 20 
mm + rooster 20x20 mm + 1 wandschijven-
houder.

RASPEN
1.5 mm 28056W
2 mm 28057W
3 mm 28058W
4 mm 28073W
5 mm 28059W
7 mm 28016W
9 mm 28060W
Parmesan 28061W
Aardappel 27164W
Rauwe aardappelen 27219W
Radijs 1 mm 28055W

STAAFJES / JULIENNE
1x8 mm 28172W
1x26 mm 28153W
2x4 mm 28072W
2x6 mm 27066W
2x8 mm 27067W
2x10 mm 28173W
2x2 mm 28051W
2.5x2.5 mm 28195W
3x3 mm 28101W
4x4 mm 28052W
6x6 mm 28053W
8x8 mm 28054W

MACEDOINE-UITRUSTINGEN
5x5x5 mm 28110W
8x8x8 mm 28111W
10x10x10 mm 28112W
12x12x12 mm 28197W
14x14x5 mm 28181W
14x14x10 mm 28179W
14x14x14 mm 28113W
20x20x20 mm 28114W
25x25x25 mm 28115W
50x70x25 mm salade 28180W

BLOKJES
2 mm 27068W
3 mm 27069W
5 mm 27070W

PLAKJES
Almonds 0.6 mm 28166W
0.8 mm 28069W
1 mm 28062W
2 mm 28063W
3 mm 28064W
4 mm 28004W
5 mm 28065W
6 mm 28196W
8 mm 28066W
10 mm 28067W
14 mm 28068W
Gekookte aardappelen 4 mm 27244W
Gekookte aardappelen 6 mm 27245W

FRIETENUITRUSTINGEN 
6x6 mm* 29230W
8x8 mm 28134W
8x16 mm 28159W
10x10 mm 28135W
10x16 mm 28158W

* ��- Compatibel met de automatische toevoerkop  
- Niet compatibel met de doordrukkop

OPTIONELE TOEBEHOREN
• �Roestvrijstalen Invoergoot met 4 buizen: speciaal voor lange 

groenten. Ø 50 mm x 2 - Ø 70 mm x 2. - Ref. 49682
• �Toevoergoot met rechte en schuine buis: voor het verwerken van 

lange groenten en om schuin te snijden. - Ref. 28157.
• �Ergonomische verplaatsbare wagen: Zonder bakken geleverd. 

Bestemd voor 3 gastronormbakken 1x1 - Ref. 49066
• EasyClean Xpress 8x8mm - Ref. 49305
• EasyClean Xpress 10x10mm - Ref. 49309
• EasyClean Xpress 12x12mm - Ref. 49313
• EasyClean Xpress 14x14mm - Ref. 49314
• Pureepers onderdeel 3 mm - Ref. 28208
• Pureepers onderdeel 6 mm - Ref. 28210
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